Grata

RESTAURANTE

Creemos que en la cocina podemos rescatar la, '«

® & actitud ceremonial con la que nuestros -*

s B

~ ancestros agradecian el alimentoy comparti’ién_ﬁ
- en comunidad.

Por ello este es un lugar ideal para compartir Ia
mesa como un acto de amor y comulgar COﬂtIng
los otros y el alimento.

Le apostamos a ingredientes en su mayO'r-ia‘f'-é,;;,,@
organicos, frescos y cultivados por las managss
campesinas de laregion oriental de -
Cundinamarca :)

iDisfruta!



Entradas

RICURAS PA° COMPARTIR

Patatas Bejucas

Papitas criollas en salsa especial roja con alioli.
S24,900

Burrata & Uchuvas

Uchuva, miel, jengibre y romero con burrata.
S29,400

Cacerola Fundida

Queso fundido con chorizo o champinones.
S22,100

Vegetales Asados

Mix de vegetales de temporada a la parrilla.
S19,900

Albondigas
Albondiguitas de la abuela, nuestra receta tradicional que
sabe a casa.
$25,300

Muchos de los ingredientes son cultivados en nuestra propia huerta
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Paellas

PARA DOS PERSONAS

Paella de Mar

Arroz de paella con camarones,
anillos de calamar y almejas.
S78,000

Paella de Tierra

Arroz de paella con pollo, trozos de cerdo,
chorizo y costillitas.
S75,000

Paella Mixta

Arroz de paella con camarones, anillos de calamar,
almejas pollo, trozos de cerdo y costillitas.

$78.000 e

Paella Vegetariana

Arroz de paella con champinones, brocoli,
tomate y esparragos.
S65.000
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Pizzas

8 PORCIONES

Napolitana

Queso mozarella, tomate, oregano y albahaca.
$33,000

Vegetales

Tomate, cebolla, pimenton, champifones, queso mozarella
$35,000

Burrata

Base de tomate, burrata y rucula
S40,000

Tocineta pina

Base de tomate, mozarella, pina y tocineta
$38,000

Prosciutto y Rugula

Queso mozarrella, prosciutto y rucula
$40,000

Pepperoni

Base de tomate, mozarella y pepperoni.
$38,000



SIN ALCOHOL

Calientes
Aromadaticas frutales ... S5.000

Chocolate con naranja ... $5.900 ol

Café américano ... $4.900
Té... $4.900

Frias

Jugos frutas naturales ... $9.000 Fie

Agua regulary con gas ... $6.500
Limonada de panela ... S7.700
Sodas naturales ... $9.500
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CON ALCOHOL

Tradicionales

Cerveza artesanal ...
$8,000

Club Colombia ... $8.500
Stella ... S12.000

Vino tinto ... $55.000
Vino blanco ... $55.000
Vino rosado ... $55.000
Espumoso ... $65.000

Copas

Vino de verano ... S 23.000
Sangria ... $23.000
Vino ... $16.000

Cocktails

Morita Wild ... $25.000
(destilado de moray
ardndano)

Sexy Naranja ... $25.000
(destilado de narana y
quinoa)

Mula chigiiana ... $25.000
(destilado de peray
extracto de jengibre)

Citric boy ... $25.000
(Viche y extracto de limon
mandarino)
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RESTAURANTE

iEsperamos volverlos a ver! Como
dicen las abuelas chiguanas...

"Siempre volvemos a los lugares
en los que fuimos realmente felices.”



